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1.Yariyil Ders Plani

Ders Kodu Ders Adi T+HU+L Zorunlu/Secmeli AKTS
ENF1805 Temel Bilgi Teknolojileri Kullanimi 3+0+0 Zorunlu 3
GMS1001 Food Chemistry 3+0+0 Zorunlu 3
GMS1007 Gastronomi Tarihi 3+0+0 Zorunlu 4
GMS1009 Temel Mutfak Bilgisi 4+0+0 Zorunlu 5
TRM1805 Introduction to Tourism 3+0+0 Zorunlu 5
YDB1829 Academic English | 4+0+0 Zorunlu 6
ATB-G Atatiirk ilkeleri ve inkilap Tarihi | 2+0+0 Zorunlu 2
ATBY1801 Atatiirk ilkeleri ve Inkilap Tarihi | 2+0+0 Zorunlu 2
ATB1801 Atatirk ilkeleri ve Inkilap Tarihi | 2+0+0 Zorunlu 2
TDB - G Turk Dili | 2+2+0 Zorunlu 2
TDBY1801 Turk Dili | 0+0+0 Zorunlu 2
TDB1801 Turk Dili | 2+0+0 Zorunlu 2
Toplam AKTS 30

2.Yanyil Ders Plani

Ders Kodu Ders Adi THU+L Zorunlu/Se¢meli AKTS
GMS1006 Beslenme llkeleri 3+0+0 Zorunlu 3
HEM1802 Saglik ve ilk Yardim 3+0+0 Zorunlu 3
TRM1804 Tourism Economics 3+0+0 Zorunlu 4
YDB1830 Academic English 11" 4+0+0 Zorunlu 6
GMS1512 Gastronomi ve Medya 2+1+0 Secmeli 5
GMS1514 Sarap Bilimi (Oneoloji) 2+1+0 Secmeli 5
GMS1516 Gastronomi ve Mutfak Sanatlarinda Temel Sanat ve Estetik Bilgisi 2+1+0 Secmeli 5
GMS1518 Gastronomi ve Mutfak Sanatlarinda Kariyer Planlama 2+1+0 Secmeli 5
GMS1520 Ege Mutfagi 3+1+0 Secmeli 5
ATB-B Atatiirk ilkeleri ve inkilap Tarihi Il 2+0+0 Zorunlu 2
ATBY1802 Atatiirk ilkeleri ve inkilap tarihi Il 0+0+0 Zorunlu 2
ATB1802 Atatiirk ilkeleri ve inkilap Tarihi Il 2+0+0 Zorunlu 2
TDB-B Trk Dili Il 2+0+0 Zorunlu 2
TDBY1802 Tirk Dili Il 0+0+0 Zorunlu 2
TDB1802 Tirk Dili Il 2+0+0 Zorunlu 2
Toplam AKTS 45

3.Yaryil Ders Plani

Ders Kodu Ders Adi THU+L Zorunlu/Segmeli AKTS
GMS2001 Temel Yemek Pisirme 3+1+0 Zorunlu 4
1SG2801 is Sagligi ve Guvenligi 2+0+0 Zorunlu 4
YDB2831 Academic English III* 4+0+0 Zorunlu 6
YiS2801 Meni Planlama 3+0+0 Zorunlu 3
YiS2803 Yiyecek Igecek isletmelerinde Maliyet Kontrolii 3+0+0 Zorunlu 3
EBB2911 Egitime Giris 3+0+0 Secmeli 4
GMS2509 Yemek, Kiltir ve Toplum 2+0+0 Secmeli 5
GMS2511 Mugla, Turizm ve Gastronomi 2+1+0 Secmeli 5
GMS2513 Sicak Mutfak 3+1+0 Secmeli 5
GMS2517 Gida Hijyeni ve Guvenligi 2+0+0 Secmeli 5
GMS2519 Gastronomide Etik 2+0+0 Secmeli 5
GMS2523 icecek Teknolojisi 2+1+0 Secmeli 5
GMS2525 Beslenme Antropolojisi 3+0+0 Secmeli 5
GMS2527 Gida Cografyasi 2+0+0 Secmeli 5
TRM2905 Human Resources Management 2+0+0 Secmeli 5
Toplam AKTS 69

4.Yariyil Ders Plani

Ders Kodu Ders Adi T+HU+L Zorunlu/Segmeli AKTS
GMS2020 Food Technology 3+0+0 Zorunlu 5
GMS2022 Gastronomi Turizmi 3+0+0 Zorunlu 4
YDB2832 Academic English IV* 4+0+0 Zorunlu 6
YiS2804 Food and Beverage Management 3+0+0 Zorunlu 5
EBB2906 Egitim Psikolojisi 3+0+0 Secmeli 4



GMS2504 Soguk Mutfak 2+2+0 Secmeli 5
GMS2506 Yoresel Mutfak 3+1+0 Secmeli 5
GMS2508 Baharat ve Kahve Kiiltir{ 3+0+0 Secmeli 5
GMS2510 Mutfak Sanatlarinda Yaraticilik 3+0+0 Secmeli 5
GMS2512 Sokak Lezzetleri 3+1+0 Secmeli 5
GMS2514 Gastronomi Girigimciligi 3+0+0 Secmeli 5
GMS2516 Mesleki Staj | 0+0+0 Secmeli 8
YiS2916 Protokol ve Gorgu Kurallari 3+0+0 Secmeli 5
Toplam AKTS 67
5.Yariyil Ders Plani
Ders Kodu Ders Adi THU+L Zorunlu/Se¢meli AKTS
GMS3013 Turk Mutfak Kaltira 3+1+0 Zorunlu 4
GMS3015 Gida Kontrolii ve Mevzuati 3+0+0 Zorunlu 2
TRM3803 Sustainable Tourism 3+0+0 Zorunlu 3
YDB3833 Vocational English | 4+0+0 Zorunlu 7
EBB3909 Ogretim ilke ve Yontemleri 3+0+0 Segmeli 4
EBB3911 Ozel Ogretim Yéntemleri 3+0+0 Segmeli 4
GMS3511 Yemek Sosyolojisi 2+0+0 Secmeli 5
GMS3513 Gida Katki Maddeleri 2+0+0 Secmeli 5
GMS3515 Fermented Food Products 2+1+0 Secgmeli 5
GMS3517 Turkish Culinary Culture 3+1+0 Secmeli 5
GMS3519 Ziyafet ve Etkinlik Yonetimi 2+2+0 Secmeli 5
REH3901 Tourism Geography of Turkey 3+0+0 Secmeli 5
YDB3931 French I* 4+0+0 Secmeli 4
YDB3933 Russian I* 4+0+0 Secgmeli 4
YDB3935 German I* 4+0+0 Secmeli 4
YiS3907 Servis Teknikleri ve Uygulamalari 2+1+0 Secmeli 5

Toplam AKTS

~
-

6.Yariyil Ders Plani

Ders Kodu Ders Adi Zorunlu/Se¢meli
GMS3006 Research Methods Zorunlu 5
GMS3008 Dinya Mutfaklari | 3+1+0 Zorunlu 4
YDB3834 Vocational English Il 4+0+0 Zorunlu 7
EBB3904 Egitimde Olgme ve Degerlendirme 3+0+0 Secmeli 4
EBB3906 Ogretim Teknolojileri 2+0+0 Secmeli 3
GMS3518 Gastronomide Akimlar ve Giincel Sorunlar 3+0+0 Secmeli 5
GMS3520 Toplu Gida Uretimi 14240 Sec¢meli 5
GMS3522 italyan Mutfagi 2+1+0 Secmeli 5
GMS3524 Sosyal Sorumluluk Projesi 3+0+0 Secmeli 5
GMS3526 Vejetaryen Mutfak 2+0+0 Secmeli 5
GMS3528 New Trends in Food and Beverage Businesses 3+0+0 Secmeli 5
GMS3530 Yemek Stilistligi ve Fotografciligi 2+2+0 Secmeli 5
GMS3532 Bahge Uriinleri Yetistirme 3+1+0 Secmeli 5
GMS3534 Zeytin, Zeytinyagi ve Mutfak Kultira 2+1+0 Secmeli 5
GMS3536 Mesleki Staj Il 0+0+0 Secmeli 8
GMS3538 Gastronomi ve Mutfak Sanatlarinda Deneysel ve Duyusal Analiz 2+1+0 Secmeli 5
TRM3906 Management and Organization 3+0+0 Secmeli 5
YDB3932 French II* 4+0+0 Secmeli 4
YDB3934 Russian II* 4+0+0 Secmeli 4
YDB3936 German II* 4+0+0 Secmeli 4
Toplam AKTS 98
7.Yaryil Ders Plani
Ders Kodu Ders Adi T+U+L Zorunlu/Segmeli AKTS
GMS4005 Uriin Gelistirme 2+1+0 Zorunlu 2
GMS4007 Unlu Mamuller ve Tathlar 2+2+0 Zorunlu 4
GMS4009 Graduation Project 1+2+0 Zorunlu 3
YDB4827 Vocational English 11l 4+0+0 Zorunlu 7
EBB4903 Sinif Yonetimi 2+0+0 Secmeli 3
EBB4907 Rehberlik ve Ozel Egitim 3+0+0 Secmeli 4
GMS4513 Diinya Mutfaklar Il 3+1+0 Secmeli 5
GMS4515 Osmanli Mutfagi 3+0+0 Secmeli 5
GMS4517 Susleme Teknikleri 2+2+0 Secmeli 5
GMS4519 Bar Uygulamalari ve Miksoloji 2+2+0 Secmeli 5
GMS4521 Food and Mythology 3+0+0 Secmeli 5
GMS4523 Gastronomy Guidance 3+1+0 Secmeli 5
GMS4525 Lezzet Uzmanligi 2+2+0 Secmeli 5



GMS4527
GMS4529
YDB4935
YDB4937
YDB4939

Ders Kodu
GMS4010
GMS4012
EBB4926

Molekdiler Mutfak

ileri Pastacilik ve Gikolata Uretimi
French 11I*

Russian III*

German III*

8.Yariyil Ders Plani

Ders Adi

isletmelerde Meslek Egitimi

isyeri Egitimi izleme ve Raporlama
Ogretmenlik Uygulamasi

2+2+0
2+2+0
4+0+0
4+0+0
4+0+0

T+U+L
0+35+0
5+0+0
1+8+0

Secgmeli
Secmeli
Secmeli
Secmeli
Secmeli
Toplam AKTS

Zorunlu/Segmeli
Zorunlu
Zorunlu
Secmeli

Toplam AKTS



